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¢POR QUE?

Profesional, internacional, especializado, global e innovador. Asi es
ALIMENTARIA 2016, uno de las ferias de Alimentaciéon y Bebidas mas
importantes del mundo. Un evento de referencia internacional cuyos
valores y factores de éxito son la infatigable vocacién por la innovacién y
la bdsqueda constante de vias de internacionalizacion de las empresas.

Del 25 al 28 de abril de 2016, ALIMENTARIA 2016 volvera a ser el centro
de negocios internacional para todos los profesionales vinculados a

la industria alimentaria. Con una superficie de 81.000m2, casi 4.000
expositores de mas 60 paises y mas de 140.000 visitantes nacionales e
internacionales, Alimentaria se ha convertido en una cita obligada con la
innovacidn, las ultimas tendencias y la internacionalizacion del sector.

La industria de Alimentacién y Bebidas es la mas importante de Espafia,
ya que representa mas de 90.000M<€ de facturacién, transforma el 70%
de la materia prima espafiola y genera mas de 400.000 empleos. Ademas,
las exportaciones crecieron un 5,5% en 2014, llegando hasta los 23.500M¢€,
con una balanza comercial positiva.

En este marco de primer nivel tendra lugar ALIBER 2016, el evento
referencia en la innovacién del sector alimentario, desarrollado por el

departamento de |+D+i de FIAB.

Rompedor, vanguardista y multisoporte. Un encuentro para los
profesionales del sector interesados en crear entornos de cooperacién
entre empresas o que quieran conocer hacia dénde se dirigen las
tendencias en alimentacién. Un imprescindible.
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¢PARA QUIEN?

La participacion del departamento de 1+D+i de FIAB en ALIMENTARIA
2016 tiene como objetivo: fomentar la colaboracion empresarial, promover
la competitividad, consolidar y potenciar la imagen del sector, compartir
conocimiento y reflexionar sobre el desarrollo sostenible.

Para ello, hemos elaborado una completa programacion dirigida a
empresas del sector alimentario, importacion y exportacién de alimentos
y bebidas, cadenas y centrales de compra, restauracion, tiendas
especializadas y otros actores del ecosistema alimentario, como centros
tecnoldgicos, administraciones publicas y asociaciones.

cCOMO?

La actividad del departamento de [+D+i de FIAB se desarrollara en
THE ALIMENTARIA HUB, el gran centro de innovacién, conocimiento
y tendencias para la industria alimentaria y punto de encuentro entre
5 asado, presente y futuro.
e P P )4
Un espacio que invita a la reflexién, siempre en movimiento, donde se
sucederan lanzamientos de producto, congresos, seminarios, ponencias,
café con expertos, casos practicos de emprendimiento y reuniones
empresariales.
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PROGRAMA

LUNES, 25 DE ABRIL

10:30* a 15:30h. Encuentros de |+D+i ALIBER | Pabellén 3, Espacio The Alimentaria Hub, Auditorio 1
La octava edicién de estos encuentros, consistird en una jornada divulgativa presentada por Jorge Jaramillo con un formato nuevo y dindmico, donde
profesionales de la industria debatirdn y pondran en valor las novedades y retos en materia de Investigacién, Desarrollo e Innovacién.

11:00 a 11:10h. Apertura

A cargo de Carmen Vela (Secretaria de Estado de [+D+i - MINECO),
Meritxell Serret i Aleu (Consejera del Departamento de Agricultura,
Ganaderia, Pesca y Alimentacion - Generalitat de Catalufia), José Luis
Bonet (Presidente - Alimentaria) y Mané Calvo (Presidente - FIAB).

11:10 a 12:00h. Regla de tres (en torno a la genémica)

+ ‘Yo soy yo y mi alimentacién’, José Maria Ordovas, Laboratorio de
Nutricién y Genémica de la Universidad de Tufts (Boston) e IMDEA.

« ‘Alimentos y programacién metabdlica: formateando los genes/,
Andreu Palou, Laboratorio de Biologia Molecular, Nutricién
y Biotecnologia (LBNB).

«  ‘Conoce a tus vecinos’, Alma Milvaques, Betelgeux.

- ‘Biotecnologia aplicada a la alimentacién’, Javier Echevarria, Biopolis

12:00 a 12:30h. Primeras veces

Con la proyeccion de ‘Nuevas estrategias alimentarias por un enveje-

cimiento saludable en Europa’ del proyecto NU-AGE vy las ponencias:

+ ‘Investigacién en nutricién: retos y oportunidades’, Gregorio
Varela, Fundacién Espafiola de Nutricion.

« ‘Lacreaciéon de nuevas lineas de I+D. Algunos aciertos y errores
segun nuestra experiencia’, José Garcia-Reverter, AINIA.

« 18 afios de primeras veces', Jorge Serrano, Ecoembes.

12:30 a 13:00h. Versus
Debate entre Xavier Martinez i Serra de Go Fruselva y Vanesa Martinez
de Grupo Carinsa, moderado por Nabil Khayyat del CDTI.

13:00 a 13:50h. Cadaver exquisito

+  ‘El futuro de la alimentacidn se esta cocinando hoy’, David Lacasa,
Lantern.

+  'Visibility through knowledge. Modelo de gestién de la
incertidumbre en la Industria Agroalimentaria 4.0', Jorge Pampin,
Simergia Engineering.

+  ‘Food Valley NL: where food ideas grow’, Jeroen Wouters, Food
Valley.

« ‘EATendencias by AZTI: las 9 tendencias con mayor impacto en
innovacion alimentaria’, Leire Barafiano, AZTI.

13:50 a 14:00h. Cierre

A cargo de Fernando José Burgaz Moreno (Director General de la
Industria Alimentaria del MAGRAMA) y Mauricio Garcia de Quevedo
(Director de FIAB).

14:00 a 15:30h. Céctel | Auditorio

*10:30 a 11:00h. Café de bienvenida



PROGRAMA

LUNES, 25 DE ABRIL

18:00 a 19:00h. Entrega de Premios Ecotrophelia | MediaSet
Esta competicién de ambito europeo entre estudiantes universitarios,
premia la innovacién de caracter medioambiental y pretende potenciar
la creacién de productos alimentarios ecoinnovadores. Presentados por
Fernando José Burgaz Moreno de Industria Alimentaria, José Luis Bonet

(Presidente de Alimentaria) y Mané Calvo (Presidente de FIAB).

18:00 a 18:20h. Entrega de premios

José Maria Monfort, IRTA.

Nuria Betriu, Directora General de Industria de la Generalitat de
Cataluiia y Consejera Delegada de Accié.

Toni Massanés, Fundacion Alicia.

18:20 a 18:40h. Presentacion de proyectos Erasmus+

‘FoodLAB - European Foodbusiness Transfer Laboratory for
stimulating entrepreneurial skills, for fostering innovation and for
business creation’, Eva Campos, Grupo Carinsa.

‘FoodSTA - European FooD-Studies and Training Alliance’, Jaime Sola,
The GB Foods.

‘Food For Growth - Increase key skills in communication and
responsibility for the growth of Agro Food’, Filiberto Sanchez, IRTA.

18:40 a 19:00h. Presentacion y degustacion de ‘Cocteles
comestibles’ a cargo del chef Sergio Fernandez
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PROGRAMA

MARTES, 26 DE ABRIL

10:00 a 14:00h. Visita a la industria Simén Coll en colaboraciéon con Produlce

Salida desde Hotel Murmuri | Rambla de Catalunya 104, a las 9:15h.

Llegada a la Feria Alimentaria | Fira de Barcelona. Recinto Ferial Gran Via-M2, Avenida Juan Carlos I, 58 en L “Hospitalet de Llobregat, a las 14:00h.

Asistencia maxima de 50 personas.

16:00 a 18:00h. Jornada EUREKA y EUROAGRI-FOODCHAIN | Centro de Convenciones 1(CC1). Sala 1.3

Jornada para dar a conocer las iniciativas intergubernamentales de apoyo a la 1+D+i cooperativa en el ambito europeo, con el objetivo de impulsar la

proxima presidencia del CDTl en EUREKA.

16:00 a 16:15h. Apertura
A cargo de Joao Silva, EUROAGRI Portuguese Chair
e Ignacio Garamendi, IAB de FIAB.

16:15 a 16:35h. Presentacion del programa EUREKA y la

Presidencia Espaiiola
Con la intervencion de Oscar Gonzalez, CDTI.

16:35 a 17:00h. Financiacion espaiiola de proyectos EUREKA
Con la intervencion de Eduardo Cotillas, CDTI.

Durante los dias 26 y 27 se podrdn realizar reuniones B2B en el
stand del CDTl previa peticién en: info@aliber.es

17:00 a 17:30h. Casos de éxito de empresas y centros
tecnolégicos espaiioles

Proyecto ‘EUREKA Red’ entre Espafia y Alemania,

Henrik Stamm, Premium Ingredients.

Proyecto ‘EUREKA Red’ entre Espafia y Francia,

Miguel Angel Cubero, Indulleida.

Proyecto ‘Eurostars - Campylophage’ entre Espafia y Holanda,
Fernando Lorenzo, Betelgeux.

Proyecto ‘Produccién de jamén y productos carnicos con Omega3,

José Luis Llerena, CTAEX.

17:30 a 18:00h. Nueva convocatoria de proyectos EUREKA,
resultado de la cooperacién entre Espaia, Holanda y
Turquia.

Willemien van Asselt, Netherlands Enterprise Agency (RVO).
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PROGRAMA

MIERCOLES, 27 DE ABRIL

10:00 a 14:00h. Ruta gastronémica por la Feria

Visita guiada por Alimentaria 2016 para conocer las innovaciones gastro-
nomicas mas destacadas. Entre otros, haremos una visita especial al Stand
de Holland Food Valley, en el pabellén 1 (E526).

. Salida desde Pabellén 3, Alimentaria Hub, Club Alimentaria Lunch.
« Asistencia maxima de 50 personas.

15:00 a 18:40h. Reuniones bilaterales de ACCIO |
Pabellon 3, Espacio The Alimentaria Hub, Auditorio 1

El evento de networking de esta edicion se centrara en los alimentos y
procesos agroalimentarios mas innovadores, asi como en las tendencias
en el sector alimentario, de la nutricién y el bienestar.

El objetivo es ayudar a las empresas y centros de investigacién a encontrar
socios internacionales con los que desarrollar proyectos colaborativos en
materia de |+D+i y promover la cocreacién empresarial, la transferencia de
tecnologia, los acuerdos comerciales y la puesta en marcha de proyectos
dentro del marco Horizonte 2020.

Puedes concertar reuniones con otros participantes hasta el

20 de abril y recibiras tu agenda personal antes del evento.
Inscripcion gratuita hasta el 13 de abril aqui.
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www.b2match.eu/alimentariabrokerage2016

PROGRAMA

JUEVES, 28 DE ABRIL

11:00 a 13:00h. Foro CYTED ‘Innovacién en dietas para la tercera edad. Una mirada a Iberoamérica’ | Sala Agora
El objetivo es presentar esta iniciativa de cooperacion tecnolédgica empresarial para Iberoamérica, a través de la innovacién en dietas para la tercera
edad y su interrelacién en el dmbito geografico de Iberoamérica.

11:00 a 11:10h. Inauguracion

A cargo de Emilio Iglesias del CDTI, Ignacio Romagosa de CYTED y
Nuria Ma Arribas de FIAB.

11:50 a 12:10h. Casos de éxito de empresas espaiiolas.
Con los study cases de Bodegas Riojanas con Pablo Orio, Hijos de
Manuel Sanchez Basarte con Diego Garrido y Cecilia Hernandez

del CDTI, como moderadora.
11:10 a 11:30h. Programa CYTED y proyectos IBEROEKA

Con la participacion de Emilio lglesias, CDTI. 12:10 a 13:00h. Casos de éxito de empresas iberoamericanas

., . y otras experiencias internacionales
11:30 a 11:40h. Innovacion en dietas para la tercera edad,

una mirada a Iberoamérica. «  Gerardo Gonzaélez, Alpina (Colombia).

Con la participacién de Montserrat Rivero, Ordesa. «  Gustavo Bustillo, Plataforma Tecnolégica Food For Life - México.
«  Omar Siabatto, Plataforma Tecnolégica Food For Life - Colombia.
11:40 a 11:50h. Financiacién de proyectos I+D+i de interés - Miguel Fernandez, Fundacién Iberoamericana de Nutricion.

para la region iberoamericana
Con la participacién de Eduardo Cotillas, CDTI.

13:00 a 14:30h. Reuniones bilaterales IBEROEKA | Sala Barcelona
Encuentros para conocer el interés en la iniciativa de proyectos IBEROEKA y asesoramiento del CDTl acerca de la presentacién de nuevas propuestas,
la busqueda de socios y el acceso a fuentes de financiacién.
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